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Brasil
Wählen Sie Ihren Espresso, Ristretto oder eine trendige 

Getränkespezialität einfach per Tastendruck. Mit dem Brasil 

Selbstbedienungs-Vollautomaten ist nichts leichter als das. 

Dank hygienischer Cappuccino-Technik ideal für den Einsatz 

in Büros, Gastrobetrieben und allen Convenience-Bereichen.
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Trendige Spezialitäten
nach Ihrer Wahl,
bequem und zuverlässig



S w i s s  m a d e  c o f f e e  m a c h i n e s

Brasil
– Selbstbedienungs-Vollautomat mit acht verschiedenen Heissgetränken
– ideal für den Einsatz in Büros und Gastrobetrieben dank hygienischer Cappuccino-Technik 
– kompaktes, platzsparendes Modell 

Einfüllprodukte	 1 Sorte Kaffeebohnen, Trockenmilch, Schokolade 

	 optional: 2 Sorten Kaffeebohnen, Trockenmilch, Schokolade

Leistung	 120 bis 150 Tassen Kaffee/Stunde

	 28 Liter Heisswasser

Kapazität	 Bohnenbehälter für ca. 200 Tassen Kaffee 

	 Instantbehälter für je 7 Liter Milch und Schokolade

Auslauf	 stufenlos höhenverstellbar von 100 bis 150 mm

Zahlsysteme	 Münzprüfer, Münzwechsler, bargeldlos (MDB/parallel)

Optionen	 Anschluss an Kassen- und Schankanlagen 

	 Direktsatzabwurf 

	 Becherdispenser

Anschlusswerte	 230 V / 50 Hz / 13 A / 3 kW

Wasseranschluss	 Festanschluss für Frischwasser, Tropfschale für Abwasser 

	 optional: Festanschluss für Abwasser

Material	 Türe lackierter Kunststoff/Seitenwände Chromstahl

Masse	 Maschine	 B 320 mm, H 810 mm, T 550 mm / 50 kg 

	 Tassenwärmer	 B 250 mm, H 785 mm, T 370 mm / 18 kg
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Hygienische Zubereitung
Hygieneoptimiertes Milchsystem

für bakteriologisch einwandfreien

Betrieb und für geringen Wartungs- und Reinigungsaufwand.

(Erfüllt die Anforderungen der EU-Hygiene-Normen HACCP)

Schweizer Qualität
Die Herstellung und sämtliche Qualitätskontrollen für 

diesen Kaffee-Vollautomaten erfolgen am Schweizer Sitz 

der Aequator AG.

Mahlgrad-Überprüfung
Konstantes Getränkearoma dank

der automatischen Überprüfung

und kontinuierlichen Feineinstellung des Mahlgrades und der 

Kaffee-Brühzeit.
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